
Sardines
La Perle des Dieux

Conserverie La Perle des Dieux staat internationaal 
bekend om haar visconserven van wereldklasse. De 
fabriek is gevestigd langs de kust van de Atlantische 

Oceaan in Saint-Gilles-croix-de-Vie, Bretagne. 
Hier worden al vier generaties lang de lekkerste 

visconserven bereid op traditionele wijze. La Perle 
des Dieux betekent ‘parels van de goden’. Deze naam 
hebben ze te danken aan hun specialiteit: Sardines 

Millésimées.

Wij hebben de volgende geselecteerd:

Citron frais  | 10
met olijfolie en verse citroen, 
een klassieke combinatie!

With olive oil , fresh lemon, classic combination!

Grilleés piment d’espalette  | 10 
De verse sardines gaan eerst op de grill voordat
ze in het blikje worden gelegd, daarna worden ze 

gemengd met espalette pepers en olijfolie
Sardines are grilled before they are canned with olive 

oil and Piment d’Espelette

Delphine Cossais Millésimée 2019  | 12
oftewel het beste van La Perle des Dieux

aka the best of La Perle des Dieux

SNACKS
  (hele dag / all day) 

  Nootjes van Gotjé  | 4.5
Mixed nuts

  Gemarineerde olijven  | 5
Marinated olives

Holtkamp rund draadjesvlees bitterballen 6 st  | 8.5
Beef croquette balls - 6 pcs.

  Vega bitterballen 6 st  | 8.5
Veggie croquette balls - 6 pcs.

  Kaastengels 8 st  | 9.5
Deep fried cheese sticks - 8 pcs.

   Vega loempia’s 8 st  | 9
Vegetarian spring rolls - 8 pcs.

Gemengd bittergarnituur (elk 2)   | 9.5 
Bitterballen (vlees en vega), 
kaastengels, vega loempia’s

Mixed platter (2 each) croquette balls , 
cheese sticks, spring rolls

Calamares met citroen mayonaise  | 10
Fried squid with lemon mayonnaise

  Friet met mayonaise  | 5.5
Fries with mayonnaise

ONTBIJT  & LUNCH
BREAKFAST  &  LUNCH

van 11.00 tot 16.00 uur
from 11 a.m. till 4 p.m.

  facebook .com/cafetoussaint 
  instagram.com/cafetoussaint
Bosboom Toussaintstraat 26 

1054 AS Amsterdam 
tel . +31 (0)20 6850 737    
www.cafe-toussaint .nl

OPEN SANDWICHES
op Brasserie Haver

  Ontbijt Toussaint  | 14.5
Roereitje, toast, ham, kaas, jam, 

jus d’orange, koffie/thee naar keuze 
Breakfast Toussaint: scrambled egg , toast , 
ham, cheese , jam, orange juice , coffee/tea

  Brie  | 11
Brie uit de oven, geroosterde radicchio, 

rucola, nootjes en balasamico-vijgen compote
Melted brie , roasted radicchio, 

rocket , nuts and balsamic fig compote

Rosbief  | 12.5
met kappertjes mayonaise, gedroogde tomaat, 

rucola en Parmezaan
Roast beef with caper mayonnaise , 
dried tomato, rocket and Parmesan

Kip piri piri  | 11.5
met zoet-zuur, rucola en chilimayo

Chicken piri piri, pickles, rucola and chilli mayo

Gerookte zalm | 13.5
met avocadomash, wasabimayo en dille

Smoked salmon, avocado mash, wasabi mayo, dill

 Avocado toast  | 9.5
Avocado mash, paprikapoeder, 

chiliflakes, olijfolie, zeezout, limoen
Avocado mash, paprika powder, chilli flakes, 

olive oil , salt , lime
 Extra  | +1.25: feta / spiegelei / bacon
    feta / fried egg / bacon

  Broodje van de chef - zie bord
Chef ’s sandwich - see blackboard

ZOET

  Taarten van Holtkamp  | vanaf 5.5
Pies from Holtkamp

  Chocolade taart | 5
Huisgemaakte chocolade taart met kersen
Homemade chocolate cake with cherries

  Uitsmijter of omelet  | 9
 3 Biologische eitjes met brood

 3 Organic eggs and bread
Extra:

tomaat tomato  | +1
kaas / ham / spek / champignons  | +1.5

cheese / ham / bacon / mushrooms
rosbief roast beef | +2.5

gerookte zalm smoked salmon | +3.5
avocado mash avocado mash | +2.5

 2 Kalfsvleescroquetten van Holtkamp  | 11.5
 met brood en Dijon mosterd

2 Veal croquettes, bread, Dijon mustard

  Salade  | 12
Spinazie, witlof, druiven en blauwe-kaasdressing
Spinach, chicory, grapes and blue cheese dressing

Croque Monsieur  | 11.5
Croque met Gruyère, achterham en bechamelsaus

Croque with Gruyère cheese , ham and béchamel sauce

Croque Madame  | 12.5
Croque met Gruyère, achterham, 
bechamelsaus mét een spiegeleitje
Croque with Gruyère cheese , ham, 

béchamel sauce with a fried egg on top

Tosti (ham, kaas, tomaat)  | vanaf / from 5
Grilled sandwich (ham, cheese , tomato)

  Soep van de chef  | 8.5
Chef ’s soup

HOOFDGERECHTEN / MAINS 
   

Moules Toussaint
met brood, with bread  | 23.5
met friet, with fries  | 24.5

met brood en friet, with bread and fries | 26

  Vegetarische ravioli (zie bord)  | 19
Vegetarian ravioli (see blackboard)

  Quiche en een kleine salade  | 19
Vegetarian quiche and a small side salad

Voedselallergieën? Laat het ons weten.
Please inform us of any food allergies.

 vegetarisch / vegetarian


